NOM : MENUS TRADITIONNELS du 21 au 27 avril 2025 SEMAINE N°17
PRENOM : Date et signature :
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
Menu N° 1 | Menu N° 1 Menu N° 1 | Menu N° 1 Menu N° 1 Menu N° 1 | Menu N° 1 |
Paté de Paques Terrine du pécheur Oeuf dur sur macédoine Paté de campagne Radis Carottes rapées a l'ail Salade Brésilienne

Roti de porc a l'ail

Poélée de légumes verts

Sauté de dinde au poivre

Pommes sautées aux oignons

Brun de veau sauce Roquefort

Gratin de cotes de blettes

Dos de colin sauce aux moules

Riz aux petits pois

Sauté de poulet a I'ancienne

Poélée de Iégumes a la Provencale

Sauté de porc au paprika

Haricots rouges au mais

Sauté de veau marengo

Pommes paille et champignons
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% [e) Fromage blanc fruité Rondelé fleur de sel Chevre sec Yaourt bio Faisselle Fromage Pyrénées Bleuet des prairies
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@ E Banane Compote de péches Tarte rhubarbe 1/2 poire au sirop et mandarines Orange Créme dessert vanille Tarte au chocolat
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% S Haricots-verts échalotte Paté de foie Betteraves rouges rapées Courgettes rapées Andouille Salade Tunisienne Terrine aux 3 légumes
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Boeuf Bourguignon Filet de carrelet Emincé de volaille aux oignons Cote de porc aux herbes Filet de tilapia beurre blanc Saucisses de volaille coulis de tomates Filet mignon de porc aux épices
Spaghettis Carottes Vichy Petits pois cuisinés Sauté de chou fleur Semoule Courgettes a l'ail Pommes noisette
Yaourt nature Petit suisse fruité Cantadou Brie Yaourt saveur fruits Cantafrais Tomme blanche
Creme dessert café Pomme Marmelade de péches Chou creme Liégeois café Banane Millefeuille
Soupe a I'oignon Potage du jardinier Creme d'asperges Potage du chef Velouté de champignons Potage de légumes Poireaux pomme de terre
Paté de Paques Terrine du pécheur Oeuf dur sur macédoine Paté de campagne Radis Carottes rapées a l'ail Salade Brésilienne
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m Haricots-verts échalotte Paté de foie Betteraves rouges rapées Courgettes rapées Andouille Salade Tunisienne Terrine aux 3 légumes
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E Salami Concombre a la creme Crepes au fromage Piémontaise Céleri citronné Museau de boeuf 1/2 tomate et surimi
Salade de tomate et mais Poireaux vinaigrette Saucisson alil Croisillon Dubarry Salade Parisienne Terrine de poisson Cervelas
@ R6ti de porc a l'ail Sauté de dinde au poivre Oeuf dur sur macédoine Dos de colin sauce aux moules Sauté de poulet a 'ancienne Sauté de porc au paprika Sauté de veau marengo
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8 Boeuf Bourguignon Filet de carrelet Emincé de volaille aux oignons Cote de porc aux herbes Filet de tilapia beurre blanc Saucisses de volaille coulis de Filet mignon de porc aux épices
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6 <Z( Filet de poisson pané Pavé de jambon & la Provencale Langue de beeuf sauce piquante Filet de poulet aux champignons Boudin Blanc Boudin Blanc Aiguillettes de poulet crousty
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3 Nuggets de poulet Merguez grillée Filet de poisson meuniere Petits gésiers en ragout Cannelonis Keftas d'agneau Filet de panga beurre citronné
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2 W Poélée de légumes verts Pommes sautées aux oignons Gratin de c6tes de blettes Riz aux petits pois Poélée de Iégumes a la Provencale Haricots rouges au mais Pommes paille et champignons
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i '% Spaghettis Carottes Vichy Petits pois cuisinés Sauté de chou fleur Semoule Courgettes a l'ail Pommes noisette
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(I) 8 Riz pilaf Purée de céleri Farfalles Haricots beurre Tortis Tombée de poireaux Poélée cordiale
Tombée de fenouil Semoule Ratatouille Légumes ragout Salade d'endives Pommes sautées Tomate Provencale
G @ Fromage blanc fruité Rondelé fleur de sel Chévre sec Yaourt bio Faisselle Fromage Pyrénées Bleuet des prairies
'd,)J % Yaourt nature Petit suisse fruité Cantadou Brie Yaourt saveur fruits Cantafrais Tomme blanche
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g '<—‘( Edam Yaourt saveur fruits Fromage blanc sucré Vache qui rit Saint-Paulin Yaourt nature Tartare ail et fines herbes
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© Fraidou Mimolette Yaourt nature Petit suisse Chanteneige Fromage blanc Yaourt saveur fruits
Banane Compote de péches Tarte rhubarbe 1/2 poire au sirop et mandarines Orange Créme dessert vanille Tarte au chocolat
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= 2 Créme dessert café Pomme Marmelade de péches Chou creme Liégeois café Banane Millefeuille
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m ™ Compote de fruits et abricots Flan patissier Poire Mousse chocolat Mouliné pommes/framboises Cake aux fruits confits Pomme
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Gateau Basque Flan vanille nappage caramel Créme dessert vanille Kiwi Broyé du Poitou caramel Compote pommes/cassis Liégeois caramel

* nous ne garantissons pas la maitrise des allergénes
** Pour les déclinaisons “coupé fin" et "haché" nous nous autorisons a substituer une viande par un équivalement sans os



