
SEMAINE N°51

Menu N° 1 Menu N° 1 Menu N° 1 Menu N° 1 Menu N° 1 Menu N° 1 Menu N° 1

Menu N°2 ou SOIR Menu N°2 ou SOIR Menu N°2 ou SOIR Menu N°2 ou SOIR Menu N°2 ou SOIR Menu N°2 ou SOIR Menu N°2 ou SOIR

Potage de légumes Soupe de poireaux Potage du chef Velouté de céleri Potage du jardinier Bouillon de volaille Crème Dubarry

Salami Chorizo Chou rouge râpé Tarte aux poireaux Haricots-verts échalote Salade Lorraine Duo tomate et concombre 

Salade Crétoise Œufs durs ciboulette Pâté de tête vinaigrette Salade de riz et tomate Crèpe champignons Salade d'hiver
Mini asperges sur 

macédoine

Friand viande Betteraves rouges Salade terre et mer Duo terre et mer Mousse de foie de porc Carottes râpées vinaigrette Oeuf sur sur endives

Piémontaise Salade coleslaw Achard de légumes d'hiver Saucisson ail Râpée de courgettes Duo marin à la tomate Jambon sec beurre

Rissolette de veau dorée Omelette Espagnole Sauté de porc au curry
Steak haché de  veau au 

poivre
Filet meuniere Ragout de gésiers Rôti de porc au thym

Poule au pot
Langue de bœuf sauce 

madere

Dos de cabillaud  sauce 

citronnée
Rôti de dinde farci Chouroute Rôti de veau farci Lapin chasseur 

Rognons de porc à la 

moutarde 

Cote de porc sauce 

Charcutière
Bœuf aux carottes Moules à la crème Cuisse de poulet au four Andouilette au four Saumon à l'oseille

Maquereau au four Merlu sauce piquante Mini saucisses de volaille à la Cervelas orloff Tarte végétarienne Calamars à la romaine Pavé de jambon de dinde

Côtes de blettes Riz créole Céleri rave Tortis au beurre Jardinière Pomme vapeur 
Champignons et petits navets 

cuisinés

Légumes du pot Poêlée cordiale Pomme rissolées Purée de céleri
Chou choucroute et pommes 

de terre
Gratin de légumes verts Tagliatelles

Haricots-verts Farfalle au beurre Carottes Vichy Poêlée de céréales Ratatouille Petits cocos aux lardons Pommes dauphine & salsifis

Perles de blé aux oignons Poireaux à la crème Petits pois cuisinés Endives meunieres Purée de pois cassés Haricots beurre Pommes paille

Fromage blanc nature Yaourt saveur fruits Camembert Kiri Fromage blanc nature Saint-Paulin Carré frais

Brie Vache qui rit Fromage blanc aux fruits Tomme blanche Yaourt bio fermier Cotentin Morbier

Yaourt aux fruits Mimolettte Cantafrais Fromage frais petit suisse Edam Yaourt saveur fruits Chèvre cendré du Poitou

Cantadou Fromage frais petit suisse Yaourt nature Yaourt nature Chanteneige Fromage frais petit suisse Yaourt nature

Crème dessert café Compote fruits & bananes Pomme Compote pommes/pruneaux Flamby caramel Raisin Crème dessert praliné

Poire  Liégeois café Eclair vanille Banane Beignet framboises Poire et mandarine au sirop Clafoutis aux pommes

Donut glacage chocolat Orange Mousse chocolat Grillé abricots Clémentines Liégeois café Brownie

Marmelade de pêches P'tit pot spéculos Compote de poires Novly chocolat Purée fruits et cassis P' tit pot vanille Orange

Eclair vanille Banane

Pommes dauphine & salsifis

Chèvre cendré du Poitou

Brownie

Dos de cabillaud  sauce 

citronnée
Rôti de dinde farci Chouroute

Beignet framboises Poire et mandarine au sirop 

Yaourt bio fermier

Chou choucroute et pommes de 

terre

* nous ne garantissons pas la maîtrise des allergènes

Orange

Rognons de porc à la moutarde Cote de porc sauce Charcutière Bœuf aux carottes

Ratatouille

Salade coleslaw Achard de légumes d'hiver

Petits cocos aux lardonsFarfalle au beurre Carottes Vichy Poêlée de céréales

Moules à la crème

Yaourt aux fruits

DIMANCHE

Mini asperges sur macédoine

Lapin chasseur 

Tagliatelles

Morbier

Clafoutis aux pommes

Jambon sec beurre

Saumon à l'oseille

du  16 décembre au 22 décembre 2024

Date et signature : 

Cuisse de poulet au four Andouilette au four

SAMEDI

Salade d'hiver

Rôti de veau farci

Gratin de légumes verts

Cotentin

Crèpe champignons

Râpée de courgettes

NOM :

Poire  

MENUS TRADITIONNELS

VENDREDI

Duo marin à la tomate

** Pour les déclinaisons "coupé fin" et "haché" nous nous autorisons à substituer une viande par un équivalement sans os
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Saucisson ail

PRENOM :

LUNDI MARDI

Langue de bœuf sauce madere

Salade Crétoise Œufs durs ciboulette Pâté de tête vinaigrette

MERCREDI JEUDI

Brie Vache qui rit Fromage blanc aux fruits Tomme blanche
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Liégeois café

Cantafrais Fromage frais petit suisse Edam Yaourt saveur fruitsMimolettte

Liégeois café

Haricots-verts

Salade de riz et tomate

Légumes du pot Poêlée cordiale Pomme rissolées Purée de céleri

Poule au pot

ClémentinesDonut glacage chocolat

Piémontaise

Mousse chocolat Grillé abricots


