CODE MENU :

. 952 AGE D'OR MENU DU : Lundi 02 Septembre au Dimanche 08 Septembre| | NOM : PRENOM :
services MENU NORMAL
CODE CLIENT : 0 SAINT-ETIENNE COMMUNE :
AGENCE : 04 77 21 59 70 - repas@agedor42.fr
Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements. Semaine 36
Lundi 02 Septembre Mardi 03 Septembre Mercredi 04 Septembre Jeudi 05 Septembre Vendredi 06 Septembre Samedi 07 Septembre Dimanche 08 Septembre
MENU N° : A=> D MENU N°: A=> D MENU N°: A=> D MENU N° : A=> D MENU N° : A=> D MENU N° : A=> D MENU N°: A= D
Radis mm_mm_w%Mm_ﬂH___mm Betteraves Salade du pécheur Pastéque Salade de pates Terrine de légumes
Gratin de poisson Cordon Bleu Réti de porc a I'échalote Sauté de Poulet au Thym | Boulettes de boeuf au jus Filet de WMMNMJ sauce Andouillette a la moutarde
Riz Ratatouille Petits pois au jus Oo:..@mﬁ.ﬁmm au fromage Ecrasé de pommes de Poélée de légumes Semoule aux 2 pois
d'Ardéche terre
Fromage Fromage blanc Camembert Yaourt aux fruits Fromage Petit suisse aux fruits Faisselle
Compote Prune Liégeois vanille Madeleine Mousse au Chocolat Fruit Chou a la créme
MENU N°: B => D MENU N° : B => D MENUN°:B = D MENU N° : B => D MENUN°:B = D MENU N°: B => D MENU N° : B => D
Salade de chou rouge Salade verte Salade endives Salade verte m_m:mﬂmMMwhmmmcx Concombres Croque che’vre noix
Daube Provencale Croziflette Calamars a la Romaine Quiche Lorraine Oc_mmm%%%%u%_oﬁ aux Blanquette de Veau Quenelles sauce tomate
Carottes aux oignons Riz a la nicoise Taboulé Aubergines a la tomate Riz Flan de courgettes
Petit suisse aux fruits Fromage Yaourt Fromage Faisselle Fromage Fromage
Pomme Poire et créme anglaise Compote de Poire Creme dessert Poire Compote Fruit
SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D
Soupe Soupe Soupe Soupe Soupe Soupe Soupe
MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD
Carottes aux oignons Croziflette Calamars & la Romaine "Quiche lorraine Blancs de poireaux Flan de courgettes Quenelles sauce tomate
Petit suisse aux fruits Fromage Yaourt Fromage vinaigrette Fromage Fromage
Pomme Poire et créme anglaise Compote de poire Créme dessert" _ummwmwm__m Compote Fruit
i
Nos viandes de porc, de beeuf, de poulet et de dinde sont d’origine Frangaise. « Gourmand » : élaboré par notre chef de cuisine ou notre chef patissier.
Information allergénes (selon rég. CE1169/2011 INCO): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque,
céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.

BON APPETIT



CODE MENU :

. 953 AGE D'OR MENU DU : Lundi 09 Septembre au Dimanche 15 Septembre| | NOM : PRENOM :
services MENU NORMAL
CODE CLIENT : O SAINT-ETIENNE COMMUNE :
AGENCE : 04 77 21 59 70 - repas@agedor42.fr
Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements. Semaine 37
Lundi 09 Septembre Mardi 10 Septembre Mercredi 11 Septembre Jeudi 12 Septembre Vendredi 13 Septembre Samedi 14 Septembre Dimanche 15 Septembre
MENU N° : A=> D MENU N°: A=> D MENU N°: A=> D MENU N° : A=> D MENU N° : A=> D MENU N° : A=> D MENU N°: A= D
Salade de tomates Salade du pécheur Salade de Crozets Carottes rapées Macédoine Salade Marco polo Caillette
Coquillettes Filet de poisson meuniére Saucisse Sauté de poulet sauce Alouette de boeuf Aioli Boeuf bourguignon
provencgale
Sauce bolognaise Ratatouille Courgettes ail et persil Riz Chou fleur béchamel et ses légumes Tagliatelles
Fromage Yaourt nature des 3 Fromage Fromage blanc Saint Marcellin Fromage blanc Fromage
Hameaux
Compote Poire Melon Creme dessert Cake au miel Fraises Tartelette raisins
_smzczo“muvD z_mzczo"muvD MENU N° : B => D MENUN°:B = D MENU N° : B => D MENU N°: B => D MENU N° : B => D
Betteraves Salade verte Salade de tomates mm_mammﬂﬂ%mMMQa et Concombres Champignons a la Grecque Friand au Fromage
Merguez Tomate Farcie Gratin de Macaronis Filet de Truite Tagliatelles Quiche aux ravioles Bif de Foie persillé
Gratin de potimarron Riz au poulet Emincé ﬂm poireaux a la ala Carbonara Fond artichaut barigoule Haricots beurre
créme curry
Faisselle Fromage Petit Suisse Fromage Fromage blanc vanille Fromage Yaourt
Tarte Normande Flan vanille Pruneaux au sirop Fruit Fruit Compote Fruit
SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D
Soupe Soupe Soupe Soupe Soupe Soupe Soupe
MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD
Gratin de potimarron Salami et cornichons Gratin de macaronis au Emincé de poireaux a la Quiche aux ravioles Fond artichaut barigoule Friand au fromage
Faisselle Fromage moEﬂ créme curry Fromage blanc vanille Fromage Yaourt
Tarte normande Flan vanille Petit suisse Fromage Fruit Compote Fruit
Pruneaux au sirop Fruit
Nos viandes de porc, de beeuf, de poulet et de dinde sont d’origine Frangaise. « Gourmand » : élaboré par notre chef de cuisine ou notre chef patissier.
Information allergénes (selon rég. CE1169/2011 INCO): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque,
céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.

BON APPETIT




CODE MENU : 954

>Qm Usom MENU DU : Lundi 16 Septembre au Dimanche 22 Septembre| | NOM : PRENOM :
services MENU NORMAL
CODE CLIENT : O SAINT-ETIENNE COMMUNE :
AGENCE : 04 77 21 59 70 - repas@agedor42.fr
Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements. Semaine 38
Lundi 16 Septembre Mardi 17 Septembre Mercredi 18 Septembre Jeudi 19 Septembre Vendredi 20 Septembre Samedi 21 Septembre Dimanche 22 Septembre
MENU N° : A=> D MENU N°: A=> D MENU N°: A=> D MENU N° : A=> D MENU N° : A=> D MENU N° : A=> D MENU N°: A=> D
Betteraves Salade de _m:H.___mm Radis Taboulé oriental Salade verte Céleri rémoulade Salade endives
strasbourgeoise
m_m:pcmz.m am poisson aux Saute” de porc sauce Haut de cuisse de poulet Quenelles de Savoie sauce m_m:p{mzn de veau a Potée auvergnate Hachis Parmentier de
petits légumes barbecue aurore I'ancienne canard
Cceur de blé Carottes a l'all Petits pois au jus Haricots Beurre persillés Riz
Carré du Trieves Fromage blanc vanille Petit Suisse Tomme d'Auvergne Yaourt a la chataigne Fromage Faisselle
Prune Pomme Mousse au Chocolat Cake BIO aux pralines Compote Brownie Creme renversée caramel
MENU N°: B => D MENU N° : B => D MENU N° : B => D MENU N° : B => D MENU N° : B => D MENU N°: B => D MENU N° : B => D
Pizza au fromage Salade Coleslaw Paté croute Pamplemousse Salade de Pates au Pesto Salade de pommes de Salade verte
terre mimosa
Escalope de dinde au jus Soufflé de légumes sauce Gnocchis au poulet Sauté Qm. poulet aux Tourte forestiére Filet de poisson sauce Jambon braisé au porto
estragon poivrons citron
mv_:mawq_.m,ﬂﬂwsmm ala Crozets a I'huile d'olive sauce roquefort Pavé de polente Beignets de légumes Carottes sautées Lentilles a la dijonnaise
Poire au sirop Fromage Fromage Yaourt aux fruits Fromage Petit Suisse Fromage
Créme Anglaise Chou a la creme Fruit Compote fraises Fruit Fruit Compote
SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D
Soupe Soupe Soupe Soupe Soupe Soupe Soupe
MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD
Pizza au fromage Souffié de legumes sauce | patg crogte et cornichons Pavé de polente Tourte forestiére Salade de pommes de Lentilles a la dijonnaise
Poire au sirop estragon Fromage Yaourt aux fruits Fromage terre mimosa Fromage
Créme anglaise Fromage Fruit Compote fraises Fruit Petit suisse Compote
Chou a la créme Fruit
Nos viandes de porc, de beeuf, de poulet et de dinde sont d’origine Frangaise. « Gourmand » : élaboré par notre chef de cuisine ou notre chef patissier.
Information allergénes (selon rég. CE1169/2011 INCO): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque,
céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.

BON APPETIT



CODE MENU :

. 955 AGE D'OR MENU DU : Lundi 23 Septembre au Dimanche 29 Septembre| | NOM : PRENOM :
services MENU NORMAL
CODE CLIENT : O SAINT-ETIENNE COMMUNE :
AGENCE : 04 77 21 59 70 - repas@agedor42.fr
Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements. Semaine 39
Lundi 23 Septembre Mardi 24 Septembre Mercredi 25 Septembre Jeudi 26 Septembre Vendredi 27 Septembre Samedi 28 Septembre Dimanche 29 Septembre
MENUN°: A= D MENU N°: A= D MENU N°: A= D MENUN°: A= D MENUN°: A= D MENUN°: A= D MENU N°: A= D
Salade Vénitienne Salade verte Macédoine Salade verte Salade de pépinettes
Pavé Fromager Sauté de poulet aux noix | Sauté de boeuf provencal

Fromage blanc

Epinards hachés béchamel

Coeur de blé

Poélée de légumes

Saucisson brioché
Lyonnais

Calamars a la Romaine

Gateau de foie

Salade de cervelas

Salade verte

Sauté d'agneau au jus
Pommes de terre vapeur Tian de Légumes Quenelles sauce tomate & Ecrasé de pommes de
olives terre
Verchicors Yaourt vanille des 3 Cervelle des canuts Bleu du Mezenc Petit Suisse Fromage
Hameaux
Raisins Compote Pomme Poire Cake BIO a la carotte Fruit Paris Brest
MENUN°:B = D MENUN°:B = D MENUN°:B = D MENUN°:B = D MENUN°:B = D MENU N°:B = D MENUN°:B = D
Salade de tomates Salade de pates Salade amﬂm_ﬁman_@:o:m Crépe au fromage Achard de légumes Salade de lentilles
Aligot auvergnat Quiche savoyarde Pennes Accras de Morue
et sa saucisse grillée

Fromage

Cocktail de fruits au sirop

Fenouil braisé

Yaourt aux fruits

a la Bolognaise

Fromage

Chou fleur béchamel

Nouilles chinoises

Sauté de porc au caramel

ciboulette

Boeuf Braisé

Carottes au jus

Salade de pommes de
terre mimosa

Gratin de courgettes

aux ravioles
Fromage Fromage blanc Fromage Fromage blanc aux fruits
Fruit Mousse au Chocolat Creme café Litchis au sirop Compote de Poire Fruit
SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D SOUPE => D
Soupe Soupe Soupe Soupe Soupe Soupe Soupe
MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD MENU DU SOIR uvD
Aligot auvergnat Quiche savoyarde Salade de champignons Chou fleur béchamel Achard de légumes Carottes au jus Gratin de courgettes aux
Fromage Yaourt aux fruits creme Fromage Fromage blanc Fromage ravioles )
Cocktail de fruits au sirop Fruit Fromage Créme café Litchis au sirop Compote de poire Fromage blanc aux fruits
Mousse au chocolat Fruit
Nos viandes de porc, de beeuf, de poulet et de dinde sont d’origine Frangaise. « Gourmand » : élaboré par notre chef de cuisine ou notre chef patissier.
Information allergénes (selon rég. CE1169/2011 INCO): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque,
céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.

BON APPETIT



