
Bonne Année !
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Menu Traiteur

Responsable portage de repas :
Christelle Cotenceau

02 41 65 96 99 
 portagerepas.agedor@gmail.com 

Merci de donner réponse
avant le Lundi 16 Décembre 

M E N U  T R A I T E U R
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photos non contractuelles



Plat et Garniture

Fromage

Dessert

Pain

Entrée

Confit de porc caramélisé &
poêlée de légumes

 Rocher nantais
(fromage goûteux et moelleux fait chez

nous à Machecoul)

Buchette Volupte
(mousse vanille, compoté fruits rouges, crème pistache,

biscuit pain de Gênes aux amandes)

Pain de campagne

Trio gourmand (œuf brouillé, croquant
petits pois, rillette saumon)

Plat et Garniture

Fromage

Dessert

Pain

Entrée

Filet de poulet fermier et Tombée
de pommes de terre forestière

 La dent du chat
 (tomme des Alpes fabriquée sur la montagne)

Buchette Signature 
(mousse chocolat noir/yuzu, croustillant praliné

feuilletine, crème mascarpone caramel au beurre salé)

Pain de campagne

Tataki patate douce & Quenelle de
poisson

Mardi 31 Décembre 2024 Mercredi 01 Janvier 2025

Menu à 31,75€ TTC soit 23.77€ après crédit d’impôt

Nom : ..................................................

.............................................Prénom :
Quantité :

Nom : ..................................................

.............................................Prénom :
Quantité :

Menu à 31,75€ TTC soit 23.77€ après crédit d’impôt


