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MENU TRAITEUR 

24  DÉCEMBRE 
&  

25  DÉCEMBRE 2024

Responsable portage de repas :
Christelle Cotenceau

02 41 65 96 99 
 portagerepas.agedor@gmail.com 

Merci de donner réponse
avant le Lundi 9 Décembre
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Menu à 31.75€ TTC soit 23.77€ après crédit d’impôt

Plat et Garniture

Fromage

Dessert

Pain

Entrée

Pavé de bœuf & purée de patate
douce aux éclats de noisette

Tomme aux fleurs 
(Fromage avec des notes noisetées

en plus des saveurs florales)

Buchette Pacane 
(mousse chocolat noir, mousse vanille,
fondant chocolat et praliné de pécan)

Pain de campagne

Œufs pochés sur mesclun aux
petits légumes et pains grillé à l’ail

Nom : ..................................................

.............................................Prénom :
Quantité :

M a r d i  2 4  D é c e m b r e  2 0 2 4

Menu à 31.75€ TTC soit 23.77€ après crédit d’impôt

Plat et Garniture

Fromage

Dessert

Pain

Entrée

Cuisse de pintade et son jus corsé
& gratin dauphinois

Le Nenuphar
(fromage maison préparé avec du

persil et de l'estragon)

Buchette Signature 
(mousse chocolat noir/yuzu, croustillant praliné

feuilletine, crème mascarpone caramel au beurre salé)

Pain de campagne

Pâté en croûte

Nom : ..................................................

.............................................Prénom :
Quantité :

M e r c r e d i  2 5  D é c e m b r e  2 0 2 4


